
Menu de l’été  
Nos entrées 

Nos plats 

Nos pâtes 

Magret  de  canette  façon Rossin i  -  sauce au  mie l  &  ba lsamique -
 légumes chauds et  pommes de  terre grenai l les  au  romarin  35€

Tataki  de  thon rouge & sa  sa lade de  fenoui l  ac idu lée  -  
sésame & coriandre 21€

Notre incontournable  tag l iata  de  boeuf  &  son hu i le  de  truffe  -

pommes de  terre grenai l le  au  romarin   30€

cabi l laud  aux asperges b lanches & crevettes roses -  sauce à  la  Chouffe  
b londe et  purée 30€

Carpaccio  de  saumon & p ick les  d ‘o ignons rouge -  cou l is  de  mangue 
au  curcuma 19€ 

Toutes nos entrées sont  d isponib les  en  p lat  (+8€)  

Duo de  rouleau de  pr intemps “entre terre & mer“ 22€ 
Le  boeuf  &  sa  sauce teriyak i  -  Le  scampis  &  sa  sauce Nuoc-Mâm

Les escargots de  Bourgogne & “beurre d´a i l“  17€

Notre v iande du  moment :  “L ‘entrecôte d ‘Aubrac“ -  sauce chaude et

 accompagnement au  choix  35€

Linguine  “a l lo  scogl io“  (crustacés -  tomates cerises -  a i l  &  v in  b lanc)  28€

Caramel le  “ossobuco“ (pâtes farcies)  -  mi joté  de  légumes à  la  napol ita ine  25€

Ravio l i  à  la  burrata et  au  c itron -  sauce crémeuse au  c itron & romarin  -  

éc lats  de  no isettes 24€

Merci  de  nous fa ire  part  de  vos into lérances au  moment de  la  commande 

Carpaccio  de  b lack  Angus à  la  p iémontaise  20€



Nos viandes sur pierre  

steak de  boeuf  28€ -  B lack  Angus 30€ -  Charola ise  30€

Pièce du  boucher 32€

L‘ incontournable  p ierrade mixte :   40€/p.p  -  min imum 2 couverts 

 Steak  de  boeuf  -  B lack  Angus -  Charola ise

 (+-300gr de  v iande p .p)   

Accompagnement au  choix  :  fr ites,  croquettes,  pommes de  terre grenai l le  ou

pâtes

Nos v iandes sur p ierre sont  servies  avec un  tr io  de  sauces froides 

Sauce chaude (+3€)  :  Béarnaise  maison-  po ivre vert  crème -

champignons crème ou  Roquefort  -  sa lade mixte  (+2€)

Sauce froide  en  supplément 0 ,70€ (hors v iande sur p ierre)

Repasse de  fr ites  -  croquettes -  pâtes 1 ,50€

Coin enfants
(max 10ans)

Croquettes de  fromage 1pc  10€/2pc 13€

Poulet  pané -  fr ites  et  sa lade 12€

Pâte à  la  bo lognaise  10€

Nos salades
Salade César 22€

(poulet  gr i l lé ,  sa lade romaine,  parmesan,  croutons,  œuf  dur et  sauce César)  

Sa lade N iço ise  22€ 
(Art ichauts,  œuf  dur,  thon,  anchois ,  tomates,  o l ives & pommes de  terre)  



Nos desserts  

" L A  G O U R M A N D I S E  E S T  U N E  S O U R C E  I N É P U I S A B L E  D E  B O N H E U R "  

- P I E R R E  H E R M É -  

Merci  de  nous fa ire  part  de  vos into lérances au  moment de  la  commande

Sabayon au  proseccco monté minute 10€

Ir ish  coffee “gourmand“ -  Assort iment  de  5  douceurs 12€ 

Le  tradit ionnel  Co lonel  (sorbet  c itron & vodka)  9€

Brioche perdue au  four & sa  boule  de  g lace vani l le  10€ 

Crème brûlée  au  caramel  9€

Thé ou  café  “gourmand“ -  Assort iment  de  5  douceurs 8€ 

Rhum gourmand (Rhum au choix  parmi  notre sé lect ion)  16€

Tartufo c lassique 9€

Soupe de  fraise  &  sa  mousse au  basi l ic  -  bou le  de  g lace vani l le  12€


